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Privilégie les producteurs locaux et les produits de saison 

pour offrir des recettes qui stimulent le goût et les saveurs, 

Tout en limitant lõempreinte carbone afin de prendre en 

compte  les enjeux environnementaux. 

 

 

 
Croit que le bien-être et la vie sociale passent par le travail. 

Notre chef intègre dans son équipe des personnes 

®loign®es de lõemploi dans le cadre dõun parcours 

personnalis® dõinsertion professionnelle poursuivant un 

objectif social dõint®r°t g®n®ral. 
 

Séson a été  labellisée « Entreprise solidaire » 
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Selon la durée de votre Cocktail, nous vous suggérons :  

Å ½ heure  6 pièces cocktail 

Å 1 heure 10 pièces cocktail 

Å 1 heure et ½  15 pièces cocktail 

Å 2 heures 20 Pièces cocktail 

Selon le nombre de vos convives et le service souhaité, le nombre 

de personne de service peut varier :  

Service au buffet uniquement 1 personne pour 50 convives 

Service en salle 1 personne pour 40 convives 

Service repas ¨ lõassiette  1 personne pour 20 convives 
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6 PIECES PAR PERSONNE 

 

Tarif  (par convive)  5.10   HT   

5.61 TTC 

4 PIECES SALEES PAR PERSONNE :  

ÁMini club sandwich printanier  

ÁRoulé de fromage frais basilic aux fruits rouges  

ÁMini baguettine   

ÁChampignon s de Laigneville farcis au Rollot et thym 

2 PIECES SUCREES PAR PERSONNE : 

ÁMini moelleux aux fruits rouges  

ÁAssortiment de tartelettes aux fruits de saison 
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